Programma completo FIERA DI SAN GIOVANNI

Zollino 24-27 GIUGNO 2010
GIOVEDÌ 24 GIUGNO

In mattinata
Distribuzione “pucce cu le ulie”
TRADIZIONALE MERCATO presso il viale della Repubblica

h. 18:00 FINALI TORNEO DI BOCCE - Bocciodromo Comunale
I° Memorial “Giovanni Calò”
a cura della Società Bocciofila Zollinese

h. 20:00 ESIBIZIONE 
Banda Città di Zollino - Associazione Musicale “Grecìa Salentina”

h. 21:30 CONCERTO 
Canto pe’ cantà (Canti tradizionali)
Mascarimirì (Tecno-Pizzica)

VENERDÌ 25 GIUGNO

h. 18:00 TAVOLA ROTONDA - Palazzo Raho 
Prodotti Agroalimentari Tradizionali (PAT): occasione di sviluppo del territorio salentino

L’amministrazione comunale di Zollino ha inteso mettere intorno ad un tavolo sindaci ed assessori dei comuni più virtuosi nel campo della tutela e valorizzazione dei prodotti tipici, esponenti del mondo sindacale e delle associazioni di categoria, rappresentanti delle istituzioni scolastiche per definire strategie di intervento comuni e creare una rete di collaborazioni per trasformare i nostri prodotti agroalimentari tradizionali in una fonte di sviluppo per la nostra terra.

Introduce:
Francesco Pellegrino 
Sindaco di Zollino (Città del Pisello nano, della Fava di Zollino e della Sceblasti)

Partecipano:
Salvatore Piconese 
Sindaco di Uggiano La Chiesa (Città del Pane)
Mimmo Cataldi 
Assessore all’Agricoltura di Sannicola (Città del Pisello riccio)
Franco Miceli
Sindaco di Galatone (Città dell’Arnacocchia)
Antonio Ermenegildo Renna
Sindaco di Alliste (Città della Patata Sieglinde)
Ippazio Martella
Assessore al Turismo di Tiggiano (Città della Pastinaca di Santu Pati)
Piero Stefanizzi
Segretario Generale CISL Lecce
Leo Piccinno
Presidente Provinciale Coldiretti Lecce
Carlo Sozzo 
Presidente Associazione “Matrabanca”
Carlo Aloisi
Istituto Agrario - Alberghiero Columella Lecce

Modera:
Nunzio Pacella 
Giornalista Associazione Stampa Agroalimentare Italiana

Conclude:
Francesco Pacella 
Assessore Provinciale all'Agricoltura

h. 21:00 PASSEGGIATA CON GUSTO E CULTURA
Un itinerario con guida, gratuito, tra degustazioni e approfondimenti sulle tradizioni culturali e le caratteristiche salutistiche dei prodotti tipici della Fiera. 

L’appuntamento è per venerdì 25 giugno alle ore 21,00 nei pressi di Palazzo Raho. 
Alle ore 22,00 circa, a conclusione della passeggiata, ci sarà un breve approfondimento a cura della life coach Alessandra Mattioni che spiegherà come i prodotti della nostra tradizione culinaria hanno impatto sul corpo, sulla mente e sulla gestione dello stress.

Un appuntamento per riaccostarsi al cibo come fonte primaria di energia, salute, vitalità e BUONUMORE.

Per informazioni e prenotazioni 320.43.73.572

a cura dell’Azienda di Promozione Turistica della provincia di Lecce

h. 21:30 CONCERTO
Zimbarie (Pizzica)
SteelA (Elettronica - DubStep)

SABATO 26 GIUGNO

h. 18:00 CONVEGNO - Piazza San Pietro
Biodiversità, valore aggiunto per i prodotti tipici
Saluti autorità
Prof. Luigino Sergio – Presidente Unione Comuni Grecìa Salentina
Prof. Giulio Giordano – Presidente Centro Internazionale di Cooperazione Culturale

Moderatore: Prof. De Bellis Luigi - Università del Salento

Interventi:
Prof. Nando Boero - Università del Salento 
“Il valore della Biodiversità” 
Dr.ssa Rita Accogli - Università del Salento 
“I prodotti tipici del territorio” 
Dott. Domenico Pignone - CNR, Istituto di Genetica Vegetale 
“Biodiversità agraria nella Grecìa Salentina"
Prof. Maurizia Catalano - Università degli Studi di Bari 
“Valorizzazione e salvaguardia dell'ambiente rurale attraverso lo studio dei sistemi agro-ambientali sostenibili"
Dott. Antonio Torretti - Cooperativa Nuova Generazione, Martano “
“La commercializzazione dei legumi Salentini” 
Dott. Falconieri Sergio - Coldiretti Lecce 
“Biodiversità e cibo locale”
Dott. Carmine Annicchiarico - WWF 
“Biodiversità: tutela del territorio e comunità locali”
Giulio Sparascio - Confederazione Italiana Agricoltori 
“La Biodiversità nell’agriturismo”
Massimo Vaglio – Chef
“Enogastronomia di qualità con i prodotti tipici del territorio” 

Conclude
Avv. Loredana Capone - Vicepresidente Regione Puglia


h. 20:00 CONCORSO CULINARIO
I Sud Sound System, e altri personaggi noti del mondo del calcio e dello spettacolo salentino, giudicheranno i piatti preparati dai partecipanti al Concorso Culinario in programma sabato 26 giugno, ore 20:00, presso Piazza San Pietro a Zollino nell'ambito della Fiera di San Giovanni.

Il concorso è aperto a due categorie: ristoratori e dilettanti allo sbaraglio che si misureranno nella preparazione di un piatto a base di pisello nano, fave di Zollino o altri legumi tipici salentini.

Per info e adesioni: 0836/600003.


h. 21:30 CONCERTO
Wine Light (Funky)
Antonio Castrignanò (Musica popolare) 


DOMENICA 27 GIUGNO

h. 15:30 TORNEO DI SCACCHI - Largo Pozzelle
a cura dell’Associazione scacchistica “S. Manco”

h. 20:00 SUONI E SAPORI - Le Campine Eco Resort, via Stazione


h. 19:00 Accoglienza


h. 19:30 Sessione Yoga della risata con Debora Piteo da Bari (min 20 iscritti - 5 euro a persona)


h. 21:00 Cena vegetariana con prodotti tipici con le musiche tradizionali indiane di Paolo Pacciolla


h. 22:30 Dimostrazione di Ashtanga Vinyasa Yoga a cura di Charlie Bensusen da New York

Iniziativa a cura dell’Associazione Yoga in Salento
con la collaborazione dell’Associazione Matrabanca
sotto la regia di Gino Di Mitri
e la partecipazione di Stefania Mandurino – Commissaria Azienda di Promozione Turistica della Provincia di Lecce

Per info e prenotazioni:
0836/600284 
348/9117272

MENU'

Minestra d'orzo, ceci e verdurine di stagione all'olio extravergine d'oliva
Lasagna di farro con ragù vegetale di mopur e tortino di ortaggi in vellutata di fave di Zollino
Centrotavola di: cicoria fritta e cruditè di verdure 
Crostata di fichi di San Giovanni con crema di gelsomoro
Vino e bevande
Pane casereccio






